2007 Riesling, Frédéric Mochel, Alsace, Frankrike

Om Alsace:

Om Producenten:

Om Vinet:

Druvor:

Passar till:

Alsace ligger i nordostra Frankrike och grinsar till Tyskland, vilket har
priglat regionen i savil druvor som gastronomi. Tack vare bergskedjan
Vogeserna, som skyddar mot vistliga vindar och regn frén Atlanten utgor
regionens nordliga lage inget problem for vinodling. Colmar hor taktiskt till
Frankrikes regnfattigaste stidder. Bland de problem vinodlarna kan stota pa
finns varfrost och hagelskurar. Till skillnad fran de flesta 6vriga
vinomraden i Frankrike har Alsace gjort sig kint f6r druvspecifika viner.
Drygt 90 procent av vinerna dr vita, och de flesta grona druvsorter har
tyskt ursprung. Druvornas aromatiska egenskaper brukar framhévas vid
vinmakningen, varfor fatlagring ar ovanligt.

Fyra druvsorter rdknas som "ddla": riesling, pinot gris, Gewlirztraminer
och Muscat.

I norra delen av Alsace i Traenheim huserar familjen Mochel som har en
ekologiskt inriktad odling och man 4r medlemmar i den strikta
organisationen TYFLO.

TYFLO grundades 1990 av en grupp av miljoméssigt intresserade
vinodlare i Alsace. Organisationen har skaffat sig ett officiellt erkdnnande
tor hallbar jordbruksframstillning som foljer den internationella standarden
enligt EU:s normer.

Firman gar tillbaka till 1669, och har ca 10 ha vinmarker. Idag 4r det unge
Guillaume Mochel, t6dd 1979, som star f6r vinifikationen. Den bista
marken &dr givetvis Altenberg de Bergbieten, en terroir med kalkrik mirgel
med inslag av gips som ger underbar Riesling som har en enastaende klass
och charm, som matchas av fa i hela regionen.

Endast naturlig jdst har anvints och malolaktisk jdsning har inte
genomforts. Har lagrats i 50-200 ar gamla fat som har
temperaturkontrollerats.

Vinet har en medelintensiv gul firg.

Doften har en ren och frisch frukt med inslag av grona dpplen, plommon
och mineraler. Torrt vin med en klassisk, ren och frisch mineralton med
inslag av dpplen och citrus och en frisk syra.

100% handplockad Riesling fran 30 ar gamla vinstockar.

Detta utmérkta matvin kommer att utveckla det bista hos flertalet
fiskritter, kycklingratter och getostar. Serveringstemperatur: 6-8 grader



